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ここでしか味わえない味、何度も足を運んだ記憶の積み重ね。
長い間、人々に愛され地域に育まれてきたお店が、佐賀にはある。
大切に育まれた佐賀のシゴトを、受け継いでいく人を集めたい。
いつもそばにあるお店を、いつまでもそばにあるお店にしよう。
後世に残したいお店たちを知って、未来につなげていこう。

「後世に残したい店」募集中！

※ご応募いただいた店舗情報は､事務局及び選考委員で審査を行い決定します。審査の結果､登録されない可能性もありますので､あらかじめご了承ください。
※登録された店舗は公式サイトやポスター・パンフレットへ掲載し､PR活動を行います。
※登録店の発表は 11月頃を予定しています。

・長年､地元住民に愛されている店
　（飲食店､和菓子屋､駄菓子屋､写真館等）

・この店ならではの魅力がある､
　この店でしか味わえない料理がある

・家族又は少人数で営業している店
　［非チェーン店］

こんなお店が対象ですこんなお店が対象です 応募方法応募方法

1 下記にカメラをかざして
サイトへアクセス！ 2 サイト内にある募集バナーを

クリック！

後世に残したい店募集
後世に残したい、

佐賀のお店を教えてください！

応募はこちら

3 店舗の情報などを
入力し送信！

後世に残したい店 ※過去の認定店舗はサイトからご覧いただけます。



くらおか亭saga

saga

saga

・割烹いまむら
・かつみ屋
・相撲料理 さがの里
・中津隈うどん
・焼とり 花串
・宝来軒

東部

・せんりゅう食堂 米穀店
・うなぎ 竹屋
・お食事処 ふくみ
・珈琲 檸檬樹

北西部

・民家レストラン 伊萬里亭
・レストラン チムニー
・ステーキハウス ライおン

・旬菜台所 あ・うん
・一休軒
・おこのみ亭
・京風茶房 おちょぼ
・焼とり かちがらす 駅前店
・とんかつと洋食の店 かっ彩

・喜楽園
・くらおか亭
・新生飯店
・中華料理 晋福
・CAFE ZOO
・末広
・お好み焼き そえもん
・海鮮居酒屋 第一三吉丸
・御食事処 ツル
・南蛮食堂 トマトの湯むき
・ながさき屋食堂
・南吉
・BAR YAMAZAKI
・花ちゃん
・レストラン&バー ヒサズミ
・駅前ラーメン ビッグワン
・松原うどん

・満州屋
・手打ちうどん・そば夢心

中部

西部

・東食堂
・割烹中央
・珈琲の店 椛琳
・さんゆうし
・焼肉 大信
・おとなカフェ café moka
・よめ川

南部

佐賀市駅前中央 1-2-3

世界の料理を知り尽くした店主。
「人のやらないことをやる」を信念に、最高級の味を提供する。

19 歳から外国航路の調理員として料理の経験を積み、1983 年にく
らおか亭をオープン。丁寧に焼き上げたローストビーフは、余熱で
脂が溶け出さないようすぐに冷やし、柚子胡椒入り特製酢味噌だれ
で提供しています。脂が「じわっ」とほどける感覚に「まるでアイ
スクリームのような舌触り」と表現する方もいるほど。このお店を
次の時代につなぐためにも、肉の目利きや焼く技術を教え、食材を
納める方との信頼関係も築いてもらいたいです。

中華料理 晋福 佐賀市八戸溝１-10-25

この道 50年の店主が営む中華料理店。
名物「皿うどん」には比類なきこだわりがある。

18 歳で四川料理の世界に飛び込み、縁もあって佐賀市呉服町の
中華料理店「開花園」で腕を振るいはじめました。料理人になっ
てから 20年で、晋福をオープン。一番人気の皿うどんは、鶏の
中骨から引いた一番ダシに、味付けは醤油だけ。あっさりとした
中に、しっかりうま味があるのは細かい技術によるもの。
後継者になりたいという人に、料理のジャンルや年数は問いませ
ん。調理の経験さえあれば、中華のやり方は教えていくことがで
きます。

満州屋 佐賀市嘉瀬町荻野 237

佐賀市の中心街で親しまれてきたギョーザ店。
今も小さな灯をともし「思い出の味」を提供する。

昨年は 45軒のお店が「後世に残したい店」に選ばれました。今年は、飲食店以外にも対象店舗を広げて募集しています。
また、応募者の中から抽選で 100 名様に 500 円分のギフトカードが当たるキャンペーンも実施！（※おところ・お名前・連絡先の記載必須）
ご応募は「後世に残したい店」特設サイトにてお待ちしております。

父のおじが満州からの引揚後に、佐嘉神社そばの屋台から始めたお店
です。学生の頃から、太良町で農業をしながら手伝いはじめ、お店を
引き継いだのち、現在の嘉瀬町に移転しました。ギョーザの皮から手
作りで、合いびき肉・キャベツ・タマネギでできた餡を包み、パリッ
と焼き上げます。特製ラー油も唐辛子の粉を焼き、ごま油と合わせ、
手作りしています。最近では若い方も訪れ始め、「このままだと、ギョー
ザの味が途絶えるかも」と、後継者を考えはじめました。

後世に残したい店

登録店舗の詳細は
サイトからご覧いただけます

「後世に残したい店支援キャンペーン」事務局　
エスビージャパン株式会社　　電話：0942-85-7712　メール：info@sb-ja.jp佐賀県産業労働部産業政策課

鳥栖市・神埼市・吉野ケ里町
基山町・上峰町・みやき町

武雄市・鹿島市・嬉野市・大町町
江北町・白石町・太良町

佐賀市・多久市・小城市

唐津市・玄海町

伊万里市・有田町


